BURE METZGETE - .. ...seit 1867 - jetzt in vierter Generation,

ununterbrochen im Gastgewerbe tatig...

Wenn der Storenmetzger fertig war, dann ging es friiher bei der "Metzgete" auf dem Bauernhof
bis tief in die Nacht hinein noch recht frohlich zu und her.

Landgasthof Sternen
3506 Grosshochstetten

Jurg und Therese Stettler-Gfeller

Telefon: 031/710 24 24 Fax: 031/710 24 25

WWW.STEGRO.CH
Mittwoch bis Sonntag ged6ffnet

Mues-Suppe mit S6i-Ohre derzue Zlpfe

*¥¥

Bluet- u Liberwurst, Opfuschnitzli

*¥¥

Bratwurst u Rosti

*¥¥

Pragel (Schweinsragout mit Knochen)
Zwatschge u Hard6pfustock

***

....WENN man die meterlange Zlipfe vor Ihren Augen aufschneidet...

....WENN der Duft der chiischtigen Bauernspezialitdten verfiihrerisch in der Nase kitzelt...
Grossmutters Huusdessert

***

...WENN die bunten Farben der vielen verschiedenen Salate zum Zugreifen verlocken...

Personenanzahl minimum 30 Personen ....WENN ein urchiger Handorgeler lipfige Weisen erklingen lasst...

....DANN wird die Begeisterung ganz grosse Wogen schlagen
[ ] ] . . "
S I c H LETE ASS E und dieser Augenblick |asst alles vergessen
Fr.52.-- - sogar einen verregneten Tag...
(nur im Herbst bis anfangs Winter)
Ein Buffet zusammen zu stellen ist fast wie die Komposition eines Musiksttickes -

d'Sichlete isch gang dr gmiietlich Abschluss vo dr grosse Warchete gsy. um Ihre kulinarischen Vorstellungen zu realisieren,
Me het sich gfroit, dass alles unger Dach isch, het g'liedet u tanzet u Piiiiri het mit gutem brauchen wir Ihre Wiinsche und Ideen

Asse nid gschmiirzelet.

BURE-ZMORGE - ».-

...es wahrschafts Zmorge

Café complet mit Milchkaffee, Tee u Jus d'Orange

mit Z{pfe u verschiedene Brot

Spackrosti, Spiegeleier, es Chasbratt, Schinke, Salami,

Egge-Lises Fleischsuppe mit Gmlies-Ylag

*¥¥

E Gablete Salat (Gemischter Salat)

*¥¥

Schdéfigs vom Glungge-Bur
mit ere Saferet-Sauce

Harddépfustock FrUEhte'korb '

oder zusatzlich mit:

Barner Ratsherregschniatzlets are sdmige Nidle-Sauce d|v§rse Mdesli und Joghurt' plus Fr. 2.—
mit Schwiimm, derzue dit's e guldegi Résti Fleischplatte Braten, Salami, Speck plus Fr. 5.—
Grouikti Burehamme, Burewurst u Stangebohne o . oo .
Rossllfahrten Ausfliige ins Emmenta|
Vanille-Glace, bronnti Greeme, Merdngge u Nidle _ das krénende Erlebnis Ihres Eine klelne Wundertiite von Emmentaler-

vorschlagen - die nicht nur den Bauch sondern
auch noch die Reise abrunden - halt der
Sternenwirt fur Sie stets bereit.

Emmental-Ausfluges
Auskunft: Tel. 031/710.20.24
Jirg Stettler




BURE-SCHLEMMEREI - ss- BURE-BUFFET HOCHSTETTERART +.c.-

Fleischsuppe mit Gemdse-Einlage - derzue Ziipfe u Ankeméddeli Hochstetter-Maritsuppe u Ankeziipfe
(Gelberbsensuppe mit Gnagi oder Fleischsuppe mit Gemlise-Einlage)

BUFFET KALTER TEIL:

grosses Salat-Buffet

vier Sorten Trockenfleisch

(Blindnerfleisch, Rohschinken, Salami, Speck)
Chalbsbrust mit Gelee

Roastbeef und "saftegi Zlingeli" mit Sauce Remoulade

BUFFET KALTER TEIL:

Salatbuffet nach Saison oder Absprache

vom Maritstang: wyssi saftegi Chalbsbrust
chuchi-gréuikts Rippeli mit Remoulade-Sauce,
zarti Zlingeli u Metzgermeisters Laberwurst

4 Sorte Trochefleisch (Blindnerfleisch, Rohschinke, Salami u Spack)

als Erganzung zusatzlich zum kalten Teil:

Terrine oder Hauspastete plus Fr. 4.—

Crevetten mit Sauce Cocktail plus Fr. 2.—

ganzer Salm mit Sauce raifort oder Sauce amoureuse plus Fr. 5.— als Erganzung zusatzlich zum kalten Teil:

(fGr ca 30 Personen 3,5 kg, ein Riesenschausttick!!!) «@Z%

Salm-Terrine oder Ballottine de truite plus Fr. 4.— Hauspastete mit Sauce Cumberland oder Terrine \\\\ﬁ” SL=r , plus Fr. 4.—
Salm Sauce amoureuse - plus Fr. 4.—

BUFFET WARMER TEIL: Roastbeef schén rosé gebraten plus Fr. 5.50

vom Maritstang u usem Chuchirouch

Burehamme, ganzy Spacksyte u Wiirst, Hardépfugratin BUFFET WARMER TEIL:

USEM CHUCHIROUCH:
acht chuchigréuikti Burehamme, Burespack,

oder /&
Barner Ratsherregeschniatzlets mit ere guldige Rosti <§;A\ C
7 Q;r )

DESSERTBUFFET
Merangge, Vanille-Glace, bronnti Greeme u Nidle

saftigs Suppefleisch
derzue git's Salzhardopfeli, Bohne u styf broselete Surchabis

USEM SIEDCHESSI Fr-48 A5 K als Erganzung zum warmen Teil:

Hochstetter-Maritsuppe oder Schdéfigs vom Glungge Bur mit Hardépfustock u Blatterteigzingge plus Fr. 8.50
Fleischsuppe mit Gemdse-Einlage Barner Ratsherregschnétzelets are sdmige Nidle-Sauce mit Schwimm
FLEISCHIGS USEM SIEDCHESSI u ere guldige Rsti plus Fr. 8.50

Ammitalerli. Barner Zungewurst, Grimpuwurst, Glggeli u Chalbsbrust chnusperig brate u Spackhardépfu P plus Fr. 8.50

Suppefleisch, ganzi Spacksyte, Buurehamme
ES DESSERTBUFFET ZUM VERWYLE:
derzue git's styf broselete Surchabis, Bohne, Salzhardopfeli
Gewdirztableau: Meerrattichschuum, Gurken, Silberzwiebeln, versch. Senf

***

Merangge, bronnti Greeme, Vanille-Glace u Nidle

Merangde, Vanille-Glace, brénnti Greeme u Nidle als Erganzung zum Dessertbuffet:

ZUSATZLICH MIT CHAS Fruchtsalat plus Fr. 4.—
Es Chasbratt mit Roggebrot plus Fr. 6.-- Kaseplatte plus Fr. 6.-




